
MENUKAART
DINER

Marktstraat 3, Bodegraven



 = vegetarisch

DINER     17.00 - 21.00 uur

Niet alle ingrediënten staan vermeld op onze kaart. Heb je een voedselallergie? 
Graag melden aan onze bediening. 

__________________________________________VOORGERECHTEN
Desembol ROOSdip 	 (p.p.) 2.75

Rundercarpaccio pestomayonaise | pesto | rucola | 	 13
pijnboompitten | Parmezaanse kaas	
	 Wijn: La Campagne Merlot - Frankrijk
	 Bier: Affligem Dubbel 6.8%

Eend gerookt | pulled | loempiaatje | aceto balsamico	 12.5
	 Wijn: Shadow Point Chardonnay, San Bernabe - Verenigde Staten	
	 Bier: La Chouffe blond 8%

Sushirijst Noorse zalm | wasabimayonaise | wasabi-sojasaus | wasabi kroepoek	 15
	 Wijn: Roquende Chardonnay, Vin de France - Frankrijk	
	 Bier: Leffe Blond 6.6%

Kalfstartaar pulled veal | tonijnmayonaise | gefrituurde kappertjes 	 13
	 Wijn: Pasque Le Collezioni Pinot Grigio, Veneto - Italië	
	 Bier: Liefmans 3.8%

Carrot cheesecake basilicum-crème | gebrande walnoot 	 9
	 Wijn: Ravasqueira Encantado White, Alentejo - Portugal	
	 Bier: Desperados 5.9%

Caprese tartaar tomaat | avocado | vegan kaas | pesto olie | vegan  	 9
	 Wijn: Abadía Real Verdejo-Viura, Castilla y León - Spanje	
	 Bier: Leffe Blond 6.6%

Tonijn tataki wasabi-sojasaus | wakame	 16
	 Wijn: Pasque Le Collezioni Pinot Grigio, Veneto - Italië
	 Bier: Jopen Mooie Nel IPA 6.5%	

____________________________________________________________________________________________  SOEPEN

Romige tomatensoep pesto 	 7

Romige mosterdsoep bosui 	 7

Paddenstoelensoep vegan 	 7

________________________________________ HOOFDGERECHTEN

Loaded fries zoete aardappelfriet | Iberico ribfingers | groenten | pikante saus	 24	
	 Wijn: Ravasqueira Encantado Syrah, Alicante bouschet - Portugal	
	 Bier: OMER. Traditional Blond 8%

Kalfsbiefstuk kalfssukade | kalfsjus	 34	
	 Wijn: Bottega Valpolicella Ripasso Superiore, Veneto - Italië
	 Bier: La Trappe Dubbel 7%

Schelvis gebakken | Argentijnse garnalen | bearnaisesaus	 25	
	 Wijn: La Campagne Sauvignon Blanc-Colombard - Frankrijk	
	 Bier: Brugse Zot Blond 6%

Zeebaarsfilet calamares | ui | knoflook | bieslook	 22	
	 Wijn: Shadow Point Chardonnay, San Bernabe - Verenigde Staten	
	 Bier: Tripel Karmeliet 8%

Pompoenstrudel geitenkaas | pompoenpitten | rode ui chutney 	 18	
	 Wijn: Cuatro Rayas Verdejo, Rueda - Spanje	
	 Bier: Roos x Noordt Blond 5%

Wortelburger rode bieten bun | ui | wortel-mayonaise | vegan  	 17	
	 Wijn: Cuatro Rayas Verdejo, Rueda - Spanje	
	 Bier: Leffe Blond 6.6%

______________________ HOOFDGERECHTEN VAN DE JOSPER GRILL

Black Angus burger Italiaanse bol | ui | pesto | mozzarella 	 19.5	
	 Wijn: Ravasqueira Encantado Syrah, Alicante bouschet - Portugal	
	 Bier: Straffe Hendrick Quadruppel 11%

Entrecote gerookte runder brisket | pepersaus 	 36
De entrecote wordt gepresenteerd op een hete steen, 
je gaart zelf het vlees naar wens aan tafel.	
	 Wijn: Ravasqueira Encantado Syrah, Alicante bouschet - Portugal
	 Bier: Affligem Dubbel 6.7%

Saté van ossenhaas ketjapsaus | zoetzure taugé | 
pindasaus | Vietnamese loempia | kroepoek | seroendeng	 32
	 Wijn: No Pig Deal Grande Réserve, Saint-Guilhem-le-Désert - Frankrijk
	 Bier: Affligem Dubbel 6.7%

Saté van varkenshaas ketjapsaus | zoetzure taugé | 
pindasaus | Vietnamese loempia | kroepoek | seroendeng	 24
	 Wijn: No Pig Deal Grande Réserve, Saint-Guilhem-le-Désert - Frankrijk
	 Bier: Affligem Tripel 9%

Saté van kip ketjapsaus | zoetzure taugé | 
pindasaus | Vietnamese loempia | kroepoek | seroendeng	 22
	 Wijn: No Pig Deal Grande Réserve, Saint-Guilhem-le-Désert - Frankrijk
	 Bier: Affligem Blond 6.8%

___________________________________________  BIJGERECHTEN
De hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet 
met Zaanse mayonaise. 

Extra portie verse friet met Zaanse mayonaise klein / groot	 3 / 5 

Rauwkostsalade voor 2 personen	 5

________________________________________________ DESSERTS

Kaasplankje Le petit doruvael | Bleu de Graven | boeren septemberkaas | 
caprimera peper | Délice de Bourgogne | roggenbrood | vijgencompote	 15
	 Sherry: Pedro Ximénez

Chocodroom chocolade-ijs | vanille-ijs | brownie | geslagen room	 9
	 Port: Dow’s port Nirvana

Tiramisu cheesecake lange vingers bodem | slagroom | witte chocolade-ijs 	 9

Tarte tatin warme appel | kaneelijs | karamelsaus | amandelspijs	 9

Eton mess mascarpone | sinaasappelcoulis | 
witte chocolade stukjes | likeur 43 ijs	 8

_______________________________________________ KIDS DINER

Tomatensoep 	 4

Pizza Margherita 	 6

Poffertjes poedersuiker | boter | glutenvrij	 6

Frietjes 	 3

Kindermenu frietjes | kroket / frikandel / kipnuggets (keuze) | mayonaise	 7
ketchup | appelmoes 

Kibbeling frietjes	 8

Kindercoupe vanille-ijs | slagroom | snoepjes	 5



Onze bites zijn kleine hapjes om te delen. Bestel er 
meerdere en stel zo jouw eigen proeverij samen. Leuk met 
z’n tweeën maar ook zeer geschikt voor grotere 
gezelschappen.

Niet alle ingrediënten staan vermeld op onze kaart. Heb je 
een voedselallergie? Graag melden aan onze bediening. 

_______________________________________________VLEES

Carpaccio tartaartjes pestomayonaise |                                  10 
gefritruurde kappertjes 3 stuks                                                                  

Parmaham truffelkaas | vijgencompote | blini’s                          9.5 	

Gehaktballetjes pikante tomatensaus 5 stuks                           7

Iberico ribfingers barbecuesaus 3 stuks                                
13.5

Ossenhaaspuntjes ketjapsaus | bosui  125 gram                     12.5

Kipsaté pindasaus | gefrituurde ui | seroendeng 2 stuks     10.5

Gerookte runder brisket barbecuesaus 125 gram                  13.5

__________________________________________________VIS

Sushirijst Noorse zalm | wasabimayonaise |                            12
wasabi-sojasaus | wasabi kroepoekje 2 stuks                                                                  

Gebakken mosselen Roosdip 125 gram                                          7	

Tonijn tataki wasabi-sojasaus | wakame 80 gram                   13

Argentijnse garnalen tempura | chili-mayonaise                9.5
3 stuks                                

Gegratineerde oesters kaas | ui 3 stuks                                         12

_______________________________________VEGETARISCH

Arancini blauwe kaas | cheddarsaus 3 stuks                          7.5	
  
Empanadas groente vulling | pikante saus 5 stuks                12.5
	
Flatbread geitenkaas | tomaat | ui                                                 7	

Bloemkool bites paprika 125 gram                                             8                           

_____________________________________________SNACKS

Truffelkroketjes truffelmayonaise 5 stuks                                8	
  
Torpedo garnalen grof broodkruim | chilisaus 5 stuks           9
	
Vegan bitterballen mosterd 5 stuks                                              7	

_____________________________________BIJGERECHTEN

Zoete aardappelfriet truffelmayonaise 175 gram                  4	
   
Verse friet grof mayonaise 175 gram                                               3	

Avocado fries avocado-mayonaise 125 gram                              
7

Maïs ribs suiker | honing 5 stuks                                                      6

Spirello aardappeltwister 2 stuks                                                   6

Gegrilde champignons kruidenboter 100 gram                       6

Gegrilde courgette basillicumcrème 100 gram                        5	

Rauwkostsalade voor 2 personen                                                  5	

BITES     17.00 - 21.00 uur

Voor twee personen. Ook aan te passen voor 
grotere aantallen tegen meerprijs.

Niet alle ingrediënten staan vermeld op onze kaart. Heb je 
een voedselallergie? Graag melden aan onze bediening. 

_______________________________________________VOOR

Carpaccio tartaartjes pestomayonaise |                                  
gefritruurde kappertjes 3 stuks                                                                 

Parmaham truffelkaas | vijgencompote | blini’s                          

Sushirijst Noorse zalm | wasabimayonaise |                            
wasabi-sojasaus | wasabi kroepoekje 2 stuks      

Truffelkroketjes truffelmayonaise 5 stuks         
         	
_____________________________________________ HOOFD

Iberico ribfingers barbecuesaus 3 stuks                                

Ossenhaaspuntjes ketjapsaus | bosui  125 gram                     

Kipsaté pindasaus | gefrituurde ui | seroendeng 2 stuks      

Argentijnse garnalen tempura | chili-mayonaise                
3 stuks                                

Zoete aardappelfriet truffelmayonaise 175 gram          

Gegrilde champignons kruidenboter 100 gram                       
                                   

____________________________________________DESSERT

Eton mess mascarpone | sinaasappelcoulis | 
witte chocolade stukjes | likeur 43 ijs

95 voor twee personen

CHEFS CHOICE BITES    17.00 - 21.00 uur


